Gadteau aux pommes de Raphaél

Ingrédients :

2 ceufs

7125gr de sucre fin

3 cuilléres a soupe d’huile
Y2 sachet de levure
71009gr de farine

2 pommes

7 sachet de sucre vanillé

Mélanger le sucre, la farine, la levure, I'huile, les ceufs:

Aprés avoir épluché et coupé les pommes en lamelles, disposer les lamelles des pommes dans le
moule a gdteau-

Verser la pate-

Mettre au four pendant 35 minutes a 180°

Aprés la cuisson, saupoudrer un sachet de sucre vanillé:

Bon appétit !



