Lo vatrouchka de Kotéring
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INGREDIEATS -

| pate sablée et BE=77 AR 3 ceufs ‘ "

50 g de raisins secs

500 g de fromage blanc

| pot de créme froiche épaisse @ 1 citron non traité (

. .
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PREPARATION -

[)Chemisez un plat avec la pate sablée et piquez le fond avec une

%

fourchette.

2)Mé|ongez le fromage blanc, la créme fraiche, les oeufs et le sucre.
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3) Ajoutez le zeste d'un citron et les raisins secs.Versez sur le fond de tarte.
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L}) Enfournez 40O min dans un four préchauffé a 180°C, puis laissez reposer une

nuit au réfrigérateur.
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